
 

 

 

 

 

 

 

Abendka r t e  

Liebe Gäste, wir wünschen Ihnen einen genussvollen Aufenthalt. 

Gerne nehmen wir von 18.30 Uhr bis 21.00 Uhr Ihre Essenswünsche 

in unseren Restaurant-Stuben entgegen. 

 

Vorspeisen 

Ta tar  vom Bachsa ib l ing  

mi t  L ime t t e  und D i l l ,  

Ga r t engu r ke ,  Avocado  und  K res se  

an  Scha lo t t enmar inade  

€  21,50  

 

Vi te l lo Tonna to  

r o sa  gebra tene r  Ka l bs r ücken  

m i t  Thun f i s chsauce,  Kapern ,  K i r s ch toma ten ,  

Ruco la  und f r i s chem Pa rmesan  

€  21,50 

 

Ziegenkäse un ter  der  Walnusskrus te  

m i t  Toma ten -Chu tney  

und Sa la tbouque t  

€  19,00 

 

Suppen 

Weiße Tomatencremesuppe 

mi t  Bas i l i k umsahne und  P i n ienke rnen  

€  9 ,50 

 

R inderkra f tb rühe 

mi t  K räu t e r f läd l e ,  Wurze lgemüse  

und Schn i t t l auch  

€  9 ,50 

 

P f i f fe r l ingscremesuppe 

mi t  C roû tons  und Pe te r s i l i e  

€  9 ,50 

 

 

 

 

Vegetarische Sommergerichte 

Sommersa la t  mi t  g rünem Sparge l 

Mi t  Wi ldkä r u te rn ,  Wasse rme lone  

Und ge rös te ten  Macadam ianüs sen  

I n  H imbeer v i na ig re t t e  

€  14,50 

 

Tomaten -Kräu ter -Gnocchi 

i n  f e inem Sugo  m i t  f r i s chem Pa rmesan,  

Gr i l l gemüse  und  Ruco la  

€  21,50 

 

Ragou t  von grünem Sparge l 

mi t  gebra t enen  Sommerp i l zen ,  

Wurze lgemüse  und Tag l ia te l l i n i  

€  21,50 

 

Kar to f fe l -Rav io l i 

ge fü l l t  m i t  S te i np i l zen  und F r i s chkäse  

au f  geg r i l l t e r  Ochsenhe r z toma te  

und S te inp i l zen  an  Bas i l i k umschaum  

€  21,50 

 

P f i f fe r l inge in Kräu ter rahmsauce  

mi t  Gemüsebouque t  und Se r v ie t t enknöde l  

€  21,50 

zu den P f i f fe r l ingen empfeh len wir : 

-  Schwe ine l endchen  

€ 9,50  

-  Lachs f i l e t  

€ 14,00 

-  Hi r s chmeda i l l ons  

€ 16,00 

-  Wiene r  Schn i t ze l  vom Ka lb  

€ 13,00 

R inde r f i l e t s t eak  

€ 15,00 

 



 

Fleischgerichte 

Wiener Schni tze l  

i n  Bu t t e r schma lz  gebra t en  m i t  Pommes  F r i t e s ,  

ka l tge rüh r t en  P re i se lbee ren  und Sa la te n  vom Bu f fe t  

€ 30,50 // € 22,50 k l .  Po r t ion   

 

Schwäbischer  Zwiebe l ros tbra ten  

mi t  Rahmsauce ,  Rös t zw iebe l n ,  b re i t en  Bohnen  

und handgeschab ten  Spä tz le  

€ 36,00 // € 27,00 k l .  Po r t io n  

 

Rosa gebra tener  Hir schrücken  

au f  Rahmwi r s i ng  und  gebra tenen  P f i f f e r l i ngen ,  

g las i e r t e  K i r s chen an  P re i se lbee r sauce ,  

dazu  handgemach te  Schup fnude ln  

€ 38,00 // € 28,00 k l .  Po r t io n  

 

Bäck le  vom Mi lchka lb  

mi t  f e ine r  Schmo r sauce,  g las ie r t e n  Ka ro t t en ,  

B rokko l i  und Kar to f f e l k r u s t e l n  

€  33,50 // €  25,00 k l .  Po r t ion  

Fischgerichte 

Medai l lon vom is länd ischen Lachs  

au f  Tag l ia te l l e  m i t  Sa f ransauce ,  

kon f i e r t en  Toma ten  und  Zucch in i  

€ 32,00 // € 23,00 k l .  Po r t ion  

 

Gebra tene Garne len  

an  Hummersauce  au f  Sa f ran r i so t to  

m i t  Papr i kagemüse und  g r ünem Spa rge l  

€  32,00 5  S t ück  // €  23,00 3  S t ück  

 

Schwarzwälder  Fore l lenf i le ts  

wah lwe i s e  „b lau“  ode r  Mü l l e r i n - A r t  

m i t  B la t t sp ina t  und Pe t e r s i l i enka r to f fe l n  

€ 27,00 2 S tück  // € 21,00 1 S tück  

 

Zander f i le t  –  a u f  de r  Hau t  geb ra te n  –   

an  Ve rmou thsauce  

m i t  Toma ten -K räu t e r -Gnocch i  

und Gr i l lgemüse  

€ 32,00 // € 23,00 k l .  Po r t ion  

 

 

 

 

Zum kulinarischen Abschluss 

Mar in ier te  Badische Erdbeeren 

mi t  L imonen -Mascarpone -Crème,  

Ba ie r sb ronne r  Waldhon ige i s ,  

f r i s che r  M inze  und Mande l k rokan t  

€  14,00 

 

Var ia t ion von Schoko ladenmousse  

Zar tb i t t e r ,  We iß,  Ka rame l l  

m i t  Mangoc reme und  H imbeeren ,  

dazu  Pas s ions f r uch t so rbe t  

€ 15,50 

 

Vani l le  Crème brû lée 

mi t  Büh l e r ta le r  Zwe t schgen  

und we ißem Schoko ladene i s  

€  15,50 

 

Par fa i t  von Ober tä le r  Holunderb lü ten  

im  Baumkuchenman te l  

au f  Bee ren ragou t  

€  15,50  

 

Auswahl  f ranzös ischer  Käsespez ia l i tä ten  

ve r sch iedene f r anzös i sche  Rohm i l chkäse  

mi t  T rauben ,  Nüssen ,  Fe igensen f  und Bague t t e  

€ 16,50 

 

Für  Zuhause 

Fü r  den Enge l -Genus s  Zuhause  ode r  a l s  k l e i nes  

Geschenk ,  emp feh len  w i r  I hnen  unse re  

hausgemach ten  P ra l i nen  (m i t  Z ibä r t l e )  zum 

Mi tnehmen .  

€  14,50 12 S t üc k  

 

 

Seien Sie  

herzlich Willkommen, 

wir freuen uns auf Sie 


